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ค ำศพัทข์องพืน้ทีป่ฏบิตังิำน "ผลติอำหำร"  บทที ่ 21 กระบวนกำรผลติ 1

No. ศพัท ์ วธิกีารอา่น เหตผุล ความคดิเห็น ตวัอย่าง

1 保存（します） ほぞん（します） การเก็บรักษา (เก็บรักษา)

2 解凍（します） かいとう（します） การละลายน ้าแข็ง 

(ละลายน ้าแข็ง)

3 解凍機 かいとうき เครือ่งละลายน ้าแข็ง

4 冷やします ひやします แชเ่ย็น

5 冷蔵（します） れいぞう（します） การเก็บแชเ่ย็น (เก็บแช่

เย็น)
6 冷凍（します） れいとう（します） การแชแ่ข็ง (แชแ่ข็ง)

7 成形（します） せいけい（します） การขึน้รปู (ขึน้รปู) ท าคร็อกเก ้หรอื แฮมเบริก์ ฯลฯ ดว้ยวตัถดุบิอาหาร

ใหเ้ป็นรปูทรงทีก่ าหนดไว ้

8 梱包（します） こんぽう（します） การหอ่บรรจุ (หอ่บรรจุ)

9 箱詰め（します） はこづめ（します） การบรรจกุลอ่ง (บรรจุ

กลอ่ง)

10 開封（します） かいふう（します） การเปิดซอง (เปิดซอง)

11 水洗い みずあらい ลา้งน ้า

12 解体（します） かいたい（します） การแยกชิน้สว่น (แยก

ชิน้สว่น)

13 洗浄（します） せんじょう（します） การลา้ง (ลา้ง)

14 水切り みずきり การสะเด็ดน ้า

15 計量（します） けいりょう（します） การชั่ง (ชั่ง)

16 サイズ さいず ขนาด

17 流し ながし อา่งลา้งจาน เรยีกวา่ "ซงิก"์ ไดด้ว้ยเชน่กนั 流
なが

しで食器
しょっき

を洗
あら

います。

ลา้งภานะในอา่งลา้งจาน

18 浸します ひたします แช่ じゃがいもを水
みず

に浸
ひた

します。

แชม่ันฝร่ังในน ้า

19 水気を切ります みずけをきります สะเด็ดน ้า

20 完成品 かんせいひん ชิน้งานทีเ่สร็จสมบรูณ์

21 保管（します） ほかん（します） การเก็บรักษา (เก็บรักษา)
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