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บทที่ 13

製造作業(1)

งานการผลติ (1)
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せいぞうさぎょう



第１３課（１） บทที่ 13 (1)
実習生のリンさんは、指導員の鈴木さんと魚の下処理のまえの解凍について話し
ています。

คณุลนิทีเ่ป็นผูฝึ้กงานก าลงัคยุกบัคณุซซูกูทิีเ่ป็นผูฝึ้กสอนเกีย่วกบัการละลายน ้าแข็งของปลา
กอ่นน ามาเตรยีมความพรอ้มกอ่นปรงุ
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第１３課（１） บทที่ 13 (1)

鈴木：リンさんはサバの解凍をやったことがある？

リン：いいえ、ありません。

鈴木：じゃ、説明するね。まず冷凍庫からサバを取り出して。

それから解凍機に入れて、しばらくそのまま。

リン：あのう、何分ぐらいそのままにしますか。

鈴木：1時間ぐらい。でも、時間だけじゃなくて、

温度もよく見てね。水温は10度以下だよ。

リン：水温は10度以下ですね。わかりました。

S: คณุลนิเคยละลายน า้แข็งปลาซาบะไหม ?

L: ไม่ค่ะ / ครบั  ไม่มคี่ะ / ครบั

S: งัน้จะอธบิายใหฟั้งนะ กอ่นอืน่ น าเอาปลาซาบะออกจากตูแ้ชแ่ข็ง

เสรจ็แลว้น าไปใสไ่วใ้นเครือ่งละลายของแชแ่ข็ง ปลอ่ยทิง้ไวซ้กัพกั

L: เอ่อ  ปลอ่ยทิง้ไวป้ระมาณกีน่าทคีะ

S: ประมาณ 1 ช ัว่โมง แต่ไม่เพยีงแค่เวลาเท่าน้ัน ตอ้งดอูณุหภมูใิหด้ดีว้ยนะ

อณุหภมูนิ า้ต ่ากว่า 10 องศานะ

L: อณุหภมูนิ า้ต ่ากว่า 10 องศานะคะ รบัทราบค่ะ
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すずき かいとう

おんど み すいおん ど いか

すずき じかん じかん

なんぷん

すずき せつめい れいぞうこ と だ

かいとうき い

すいおん ど いか



第１３課（２） บทที่ 13 (2)
実習生のリンさんは作業場でじゃがいもの下処理をしています。

คณุลนิทีเ่ป็นผูฝึ้กงานก าลงัท าการเตรยีมความพรอ้มของมนัฝร ัง่กอ่นน าไปปรงุทีส่ถานที่

ปฏบิตังิาน
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第１３課（２） บทที่ 13 (2)

鈴木：じゃがいもの皮は剥いた？

リン：はい、剥きました。

鈴木：じゃ、切って、水に浸してください。

ここに完成品の写真があるから、これも見てね。

リン：わかりました。写真を見て、切ります。

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

リン：あのう、鈴木さん。切りましたが、写真とちょっと違います。

何かいい方法がありますか。

鈴木：形が全部同じだね。ちょっと見て。半分に切って、こうして……。

リン：ああ、そうするんですね。わかりました。ありがとうございます。

S: ปอกเปลอืกมนัฝร ัง่รยึงั ?

L: คะ่ ปอกแลว้คะ่

S: งัน้ หั่นแลว้น าไปแชน่ า้นะ

ตรงนีม้รีปูถา่ยของชิน้งานทีท่ าเสรจ็แลว้ ดน่ีูดว้ยนะ

L: รบัทราบคะ่ ดรูปูถา่ยแลว้หั่น

L: เออ่  คณุซซูกูิ หั่นแลว้แตม่นัตา่งกบัในรปูนิดหน่อย

มวีธิทีีด่ไีหมคะ

L: รปูทรงเหมอืนกนัทุกชิน้นะ ลองดน่ีูนะ หั่นคร ึง่นึง แบบนี.้..

S: อ๋อ  ท าแบบนีน่ี้เอง เขา้ใจแลว้คะ่ ขอบคณุคะ่
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すずき かわ む

すずき き しゃしん ちが

しゃしん み き

かんせいひん しゃしん み

む

すずき き みず ひた

なに ほうほう

すずき かたち ぜんぶ おな み はんぶん き



第１３課（３） บทที่ 13 (3)
実習生のリンさんはキャベツを洗浄しています。

คณุลนิทีเ่ป็นผูฝึ้กงานก าลงัลา้งกะหล ่าปลี
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第１３課（３） บทที่ 13 (3)

リン：鈴木さん、すみません。

鈴木：はーい。

リン：洗剤で洗ったあと、3回すすぎましたが、

これでいいですか。

鈴木：洗剤の泡もないし、土もないし、これでいいよ。

リン：このあと、どうしますか。

鈴木：ざるに揚げて、水気を切って。

リン：わかりました。

L: คณุซซูกู ิขอโทษนะคะ

S: ครา้บ

L: หลงัจากทีใ่ชน้ า้ยาท าความสะอาด ลา้งดว้ยน า้ 3 คร ัง้แลว้แบบนีใ้ชไ้ดม้ัย้คะ

S: ไม่มฟีองจากน า้ยาท าความสะอาดดว้ย ไม่มดีนิตดิอยู่ดว้ย แบบนีใ้ชไ้ดค้รบั

L: หลงัจากนี ้จะท าอะไรต่อคะ

S: ใสก่ระชอนแลว้สะเด็ดน า้ออก

L: เขา้ใจแลว้ค่ะ
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すずき

せんざい あら かい

すずき せんざい あわ つち

すずき

すずき あ みずけ き


