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Sukat at Timbang
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Tinanong ng trainee na si Lin-san sa tagapagturo na si Suzuki-san kung pwede ba
niyang ilabas sa oven ang nilutong mackerel.
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L: Niluto ko po ang mackerel ng limang minuto.

Pwede na po itong ilabas sa oven?

S: Sukatin muna natin ang temperatura.

L: Paano po ba susukatin?

S: llagay ang sensor na ito mga 2cm sa loob ng mackerel at
hintayin na maging stable ang temperatura.

L: Opo. ...Stable na po. 40 degrees.

S: Sige, lutuin mo pa ng mga tatlong minuto.

L: Tatlong minuto po. Naintindihan ko po.
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Ang trainee na si Lin-san at ang tagapagturo na si Suzuki-san ay nasa loob ng
trabaho. Pakiramdam ni Lin-san ang temperatura sa loob ng pabrika ay mataas.
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o I-tsek ko ang air conditioner.
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L: Sige po.
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Dahil sa seasoning liquid ng mga atsara ay iniulat ng trainee na si Lin-san ito sa
tagapagturo na si Suzuki-san.
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L: Suzuki-san, kulang po ang seasoning ng mga atsara.

Nakasulat po ba ito sa working procedures?

S: Hindi. Hindi nakasulat ang dami kapag hindi sapat kaya ituturo
ko sa iyo.

L: Sige po.

S: Paghaluin ang 1L na tubig, 500ml na toyo at 500g na asukal.

L: Paghaluin ang 1L na tubig, 500ml na toyo at 500g na asukal.
Naintindihan ko po.



