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Tapos na ang trainee na si Lin-san sa paghahanda ng isa. Tinuturuan siya ng
tagapagturo na si Suzuki-san tungkol sa susunod niyang gagawin.
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: Ibababad ngayon ang naihandang isda sa seasoning.

: Opo.

: Gumawa muna tayo ng seasoning.

Sukatin mo ang table salt at tubig.

: Table salt at tubig.... Opo, nasukat ko na po.

: llagay mo ito sastainless steel tray at ihalo.

: Ihahalo po.

Dapat po bang ihalo ng ganito?

: 0o, pwede na yan. Sige, ibabad mo na ang isda sa seasoning.

: Opo.
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L: Suzuki-san, pwede mo po bang tingnan ang bacon?

S: Eh? Ssaan diyan?

L: Nasunog po ang ibabaw.

S: Ah, ou nga nasunog. Ito ay itatapon.

L: Ang temperatura ng pag-init at ang oras ay ayon po sa working
procedures.

Mas mabuti po bang palitan ang temperatura at oras?

s: Hmm ... Itigil mo muna ang pagtatrabaho dahil baka may problema
sa oven.

L: lliligpit po ba sa repridyeretor ang hindi nalutong bacon?

S: Oo.



F143R(3) Aralin 14 (3)

%E‘E@'Jz‘é/\/li MINEHI-BMEHBEIZANELT-,

Inilagay ng trainee na si Lin-san ang mga naprosesong sangkap sa mga istante.
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