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Tinitingan ng trainee na si Lin-san ang istante ng kagamitan sa pagluluto kasama
ang tagapagturo na si Suzuki-san.
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: Dito nakalagay ang mga kagamitan sa pagluluto.

Alam mo ba ang mga pangalan nito?

: Opo. Chopping board, kutsilyo, mangkol, strainer.

: Alam mo pala.

: Mayroong iba't ibang mga kulay. Pula, asul, berde....

: Gagamitin ang mga kagamitan sa pagluluto depende sa mga sangkap.

: Ganon po ba.

Halimbawa, saan ginagamit ang pulang kutsilyo?

: Ginagamit po ito kapag maghihiwa ng karne.

Ang asul ay para sa isda, ang berde ay para sa gulay....

: Naiintindihan ko po. Suriin ko po muna bago gamitin.
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Natapos na sa pag-aalis ng lamang loob ng isda ang trainee na si Lin-san at
huhugasan na sana niya ang mga kagamitan.
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o @BARSA. BORBERYEL -, FEHREFHWNWNATTM....o L Suzuki-san, naalis ko na po ang mga lamang loob ng isda.
. S L Gusto ko na po sanang hugasan ang chopping board.

AR Lo, 9. FRHRDFENERST,

S: Sige, Kunin mo mula sa repridyeretor.

r
&y, L ERYEL, L: Okay po.
TFE AR B Up3TL ~
AR EFITHEST=5. MIKTELT T LTS, S: Kapag nalinis mo na gamit ang sabon ay banwalan ng maayos sa

umaagos na tubig. Pagkatapos ay punasan ito ng paper towel at
patuyuin duon.

A I3
ENMoAR—/—=EF )L TR T, HEIIZFL T ZELY,

Ho
)2 LT T I VT.e THFRA.BEIEDMYFEEA, L: Linisin at banwalan. Pasensya na po. Hindi ko po naintindihan.
T ) 5 L
BRAR=N—FF I THEFT . TN TLFET, S: Pupunasan gamit ang paper towel. Pagkatapos ay papatuyuin.
o 5 _
o R—/N\—=E2F )L THWNTHhG, FLET, L: Kapag napunasan ng paper towel ay saka pa papatuyuin.
IIE - -
wWARSA.E3ES, S: Oo, tama.

Bim3E Copyright © Organization for Technical Intern Training, All Rights reserved.



F11ER(3) Aralin 11 (3)

EEED)VSAITHEESEDHARSALERSETERTFD TUEEZITOT
Inihahanda ng trainee na si Lin-san ang mga sibuyas sa lugar ng trabaho kasama ang
tagapagturo na si Suzuki-san.
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TIE
o #mARSA.BITC Eh??ﬁ‘&(ﬁ‘)iﬁ'o L: Suzuki-san, malapit na pong maubos ang mga sibuyas.
T hESs
A Lo, mﬁFﬁ?ﬁ‘bEﬂ’DTﬂET S: Sige,Kunin mo mula sa repridyeretor.

L =

o (WO B TEET , LD TTHY, L: Okay po. Kukunin ko. llan po ba?
f¥E =
A 2511, 5E. BEELY. S: 0o nga noh.... Kumuha ka ng lima.
----- e = =
o FoTEFL-, THAALIHYFHFATL, L: Ito na po. Pero, apat lang po ang natira.
o rAED FbES
#wAR:H. T2, Lo, HFREERIC S: Sige, Makipag-ugnayan ka kay Tanaka-bucho at sabihin mo na

wala nang sibuyas.
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IR 5BE5 MABS L: Okay po. Iko-kontak ko po si Tanaka-bucho.
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