
第１０課
Aralin 10

整理整頓

Suriin at Sinupin
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せいり せいとん



第１０課（１） Aralin 10 (1)
実習生のリンさんは野菜を切る作業を終えました。

Natapos na sa paghiwa ng gulay ang trainee na si Lin-san.
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第１０課（１） Aralin 10 (1)

リン：鈴木さん、作業は終わりました。

鈴木：ありがとう。じゃ、まな板と包丁を洗って。

リン：はい。あのう、まな板は洗ったあと、

どこに戻したらいいですか。

鈴木：消毒するから、あの保管庫に立てて、入れといて。

リン：あの保管庫ですね。わかりました。

L: Suzuki-san, tapos na po ako.

S: Salamat. Pakihugasan ang chopping board at kutsilyo.

L: OK po. Ah, pagkatapos hugasan ang chopping board, saan ko
dapat ibalik ito?

S: Kailangan pa kasing i-disinfect yan kaya pakilagay sa lagyanan 
na iyon.

L: Iyon po na lagyanan. Sige po.
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第１０課（２） Aralin 10 (2)
実習生のリンさんは、ざるを洗い終わり、片づけようとしています。

Tapos nang hugasan ng trainee na si Lin-san ang strainer at ililigpit na sana niya ito. 
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第１０課（２） Aralin 10 (2)

リン：すみません。このざるはどこに片づけたらいいですか。

鈴木：それは流しの横の棚に片づけといて。

リン：はい、わかりました。

鈴木：リンさん、流しの下じゃないよ。流しの横の棚だよ。

リン：えっ、横。あ、ここですね。

鈴木：うん、流しの下は掃除の道具を置くところだよ。

一緒に置かないでね。

リン：はい、気をつけます。

L: Excuse me po. 

Saan ko po ba pwedeng iligpit ang strainer na ito?

S: Ilagay mo sa istante sa tabi ng lababo.

L: Opo, naiintindihan ko po. 

S: Lin-san, hindi sa ilalim ng lababo.

Sa istante sa tabi ng lababo.

L: Eh, sa tabi. Ah, dito po.

S: Oo. Inilalagay sa ilalim ng lababo ang mga kagamitan para sa
paglilinis. Huwag mong isama.

L: Okay po. Mag-iingat po ako.
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第１０課（３） Aralin 10 (3)
実習生のリンさんは、指導員の鈴木さんと道具を準備しています。

Inihahanda ng trainee na si Lin-san ang mga tools kasama ang tagapagturo na si
Suzuki-san.
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第１０課（３） Aralin 10 (3)

鈴木：リンさん、調理を始めるから、バットを準備して。

リン：はい。

鈴木：大を2つと、小を4つ、並べといて。

リン：はい、大きいのを2つと、小さいのを4つですね。

- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

リン：鈴木さん、バットを並べました。

確認していただけますか。

鈴木：うん。あ、使う順番に並べてくれたんだ。ありがとう。

S: Lin-san, sisimulan ko na ang pagluluto kaya ihanda mo na ang
stainless steel tray .

L: Opo.

S: Ihanay mo nga ang sa dalawang malaki at apat na maliit.

L: Opo, dalawang malaki at apat na maliit. 

L: Suzuki-san, naihanay ko na po ang mga stainless steel tray .

Pwede niyo po bang tingnan?

S: Okay. Inihanay mo pala sa base sa pagkakasunod-sunod ng  
gamit nila. Salamat.
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