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Pemagang Lin bertanya ke instruktur Suzuki-san apakah harus mengeluarkan ikan
makarel yang dibakar dari oven atau tidak.
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L: Saya sudah membakar ikan makarel selama 5 menit. Apakah
sudah boleh dikeluarkan dari oven?

S: Mari ukur suhunya.

L: Bagaimana cara mengukurnya?

S: Masukkan sensor ini kurang lebih 2 senti ke dalam ikan
makarel, lalu tunggu sampai suhunya stabil.

L: Baik. ... Sudah stabil. 40 derajat.

S: Kalau begitu, bakar 3 menit lagi.

L: 3 menit ya. Saya mengerti.
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Pemagang Lin berada di tempat kerja bersama instruktur Suzuki-san. Lin-san
merasa suhu di dalam pabrik tinggi.
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L: Sedikit panas ya.

S: lya, ya.

L: Saya akan lihat termometer.

S: Tolong.

L: Suhunya naik menjadi 24 derajat.

S: Mungkin kondisi ACnya sedang tidak baik. Saya akan cek
ACnya.

L: Baik. Mohon bantuannya.
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Pemagang Lin melapor ke instruktur Suzuki-san karena cairan bumbu untuk acar
tidak cukup.
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L: Suzuki-san, cairan bumbu untuk acarnya tidak cukup. Apakah
tertulis di buku instruksi kerja?

S: Tidak, karena tidak tertulis takaran ketika kurang, saya ajarkan
ya

L: Baik, mohon bantuannya.

S: Campurkan 1L air, 500ml kecap asin Jepang, dan 500g gula.

L: 1L air, 500ml kecap asin Jepang, dan 500g gula ya. Saya
mengerti.



