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Pemagang Lin sedang berbicara dengan instruktur Suzuki terkait pencairan ikan
sebelum proses persiapan.
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S:Lin-san, sudah pernah mencairkan ikan makarel?

L: Belum.

S: Kalau begitu, saya jelaskan ya.
Pertama-tama, keluarkan ikan makarel dari dalam freezer.
Kemudian masukkan ke dalam mesin pencair, lalu diamkan

sebentar.

L: Maaf, didiamkan sekitar berapa menit?

S: Sekitar 1 jam. Tapi, tidak hanya waktunya, perhatikan juga
suhunya dengan baik.

Suhu airnya di bawah 10 derajat.

L: Suhu airnya di bawah 10 derajat ya.

Saya mengerti.
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Pemagang Lin sedang mempersiapkan kentang di tempat kerja.
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S: Kulit kentangnya sudah dikupas?

L: lya, sudah.

S: Kalau begitu, dipotong lalu rendam dalam air. Di sini ada foto
produk jadinya, dilihat ya.

L: Saya mengerti. Saya akan lihat foto lalu memotong.

L: Maaf, Suzuki-san. Sudah saya potong, tapi sedikit berbeda dengan
foto. Apakah ada cara yang tepat?

S: Bentuknya sama semua ya. Coba perhatikan sebentar. Dipotong
menjadi setengah, lalu seperti ini...

L: Oh, seperti itu ya. Saya mengerti. Terima kasih banyak.
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S: Sudah tidak ada busa dari cairan pembersih, dan juga tidak
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L: Apa yang harus dilakukan setelah ini?
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L: Saya mengerti.
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