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Pemagang Lin dan instruktur Suzuki sedang melihat rak alat masak.
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S: Alat masak disimpan di sini. Tahu namanya?

L: lya, talenan, pisau, mangkuk, saringan...

S: Sudah banyak tahu ya.

L: Ada banyak warna ya. Merah, biru, hijau...

S: Alat masak digunakan dengan benar sesuai dengan bahan
masakannya ya.

L: Begitu ya? Contohnya, pisau warna merah digunakan untuk
memotong apa?

S: Digunakan untuk memotong daging. Biru untuk ikan, hijau untuk
sayuran...

L: Saya mengerti. Akan saya cek sebelum menggunakannya.
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Pemagang Lin akan mencuci peralatan setelah selesai melakukan pekerjaan
membersihkan jeroan ikan.
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L: Suzuki-san, saya sudah mengambil jeroan ikannya. Saya ingin
mencuci talenannya...

S: Kalau begitu, pertama-tama ambil kotoran di talenan.

L: Baik. Sudah saya ambil.

S: Setelah dicuci dengan cairan pembersih, bilas dengan baik
menggunakan air yang mengalir. Setelah itu, lap dengan paper towel
lalu gantung di sana.

L: Cuci, bilas... Maaf, saya kurang mengerti.

S: Lap dengan paper towel. Lalu digantung.

L: Setelah dilap dengan paper towel, digantung.

S: lya, betul.
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Pemagang Lin dan instruktur Suzuki sedang mempersiapkan bawang bombay di

tempat kerja.
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L: Suzuki-san, bawang bombaynya akan segera habis.

S: Kalau begitu, ambilkan dari dalam kulkas.

L: Baik, akan saya ambil. Berapa banyak?

S: Hmmm... 5 buah ya, tolong.

S: Sudah saya bawa. Tapi, hanya ada 4 buah.

L: Oh, begitu. Kalau begitu, hubungi Tanaka-bucho dan bilang
bawang bombaynya sudah habis.

L: Baik, saya akan menghubungi Tanaka-bucho.



