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しょくざい

មេម ៀ នទី ២៤  អាហា 

No. វាក្យសព្ទ  មបៀបអាន កា បក្ប្រប ចំណា ព្នយល់ ឧទាហ ណ៍

1 食材 しょくざい គ្រឿងផ្ស ំ

2 食品 しょくひん អាហារ

3 加工品 かこうひん ផ្លិតផ្លកែច្នៃ

4 加工食品 かこうしょくひん អាហារកែច្នៃ

5 包装品 ほうそうひん ផ្លិតផ្លគេនខ្ចប់

6 惣菜 そうざい ម្ហ បូនំគ ៀង

7 冷蔵品 れいぞうひん ផ្លិតផ្លក្លា គេ

8 冷凍品 れいとうひん ផ្លិតផ្លក្លា គេែែ

9 原材料 げんざいりょう េតថ ុធាតុគ ើម្

10 魚介 ぎょかい គ្រឿងេមុ្្រ

11 皮 かわ កេែែ េំបែកផ្ាគ ើនិងបកនា។ ពំុកម្នជាកេែែរបេ់ម្នុេស។ ジャガイモの皮
かわ

をむきます。

និតេំបែ ំឡូងបារងំ។

12 食塩 しょくえん អំបិល
 ូនគ្នៃ នឹង「塩

しお

」“អំបិល”។

13 砂糖 さとう េក រ

14 添加物 てんかぶつ សារធាតុផ្ស ំ

15 調味液 ちょうみえき រឹែគ្រឿងគរេ ជារឹែ្រលែ់ក លគ វ្ ើពីេក រ រឹែេីុអីុេ អំបិលនិងរឹែេក រជាគ ើ

ម្។

16 酸化防止剤 さんかぼうしざい សារធាតុ្បឆំងអុែេីុ

តែម្ម17 使用期限 しようきげん ក្លលបរគិនេរផុ្តែំណត់

គ្បើ្បាេ់

ក្លលបរគិនេរអានគ្បើ្បាេ់នំគ ោះក្លរកែច្នៃ ូនជាអាហារគ វ្ ើ

ពីសាន់ជាគ ើម្។

18 消費期限 しょうひきげん ក្លលបរគិនេរផុ្តែំណត់

គ្បើ្បាេ់

ជាក្លលបរគិនេរអាហារក លអានញ ំគោយេុេតថ ិភាពែន ុង

ែរណីពំុបានគបើែគ ើយរែាបាន្តឹម្្តេូ។

19 漬物 つけもの ្រែ់

20 弁当 べんとう បាយ្បអប់
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