
第
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22課
か

　製造
せいぞう

工程
こうてい

2、調理
ちょうり

1

មេម ៀនទី ២២ ដំម ើ កា ផលិត ២ ចេអិនអាហា  ១

No. វាក្យសព្ទ  មបៀបអាន កា បក្ប្រប ចំណា ព្នយល់ ឧទាហ  ៍

1 低温 ていおん សីតុណ្ហា ភាពទាប

2 高温 こうおん សីតុណ្ហា ភាពខ្ពស់

3 常温 じょうおん សីតុណ្ាភាពធម្មតា

4 味 あじ រសជាតិ

5 香り かおり ក្ល ិនក្ក្អូប បក្បើតតក្ល ិនល្អ តែល្មានក្ន ុងក្ល ិនទាាំងប ោះ។ មាន

របូភាពក្បណិ្ត

6 匂い におい ក្ល ិនសអ ុយ ក្តូវបានបក្បើក្បាស់បល្ើក្រប់ក្ល ិនតែល្អាចហិតែឹង

បាន។

7 焦げます こげます ែុត

8 調理（します） ちょうり（します） (បធវ ើការ)ចម្អ ិនអាហារ

9 カットします かっとします កាត់

10 むきます むきます បក្ 皮
かわ

をむきます。

បក្សាំបក្។

11 拭き取ります ふきとります ជូតបចញ
汚
よご

れを拭
ふ

き取
と

ります。

ជូតយក្ស្នា ម្ក្បឡាក់្បចញ។

12 取り扱います とりあつかいます យក្បក្បើ 食品
しょくひん

を取
と

り扱
あつか

います。

បក្បើក្បាស់ក្ន ុងចាំនីអាហារ។

13 処理（します） しょり（します） (បធវ ើការ)ប ោះក្ស្នយ 生
なま

ごみを処理
しょり

します。

បបាោះបោល្សាំរាម្រលួ្យ។

14 使い分けます つかいわけます បក្បើតបងតចក្ 調理
ちょうり

器具
きぐ

を食材
しょくざい

ごとに使
つか

い分
わ

けます。

តបងតចក្ការបក្បើក្បាស់នូវសាំភារៈចម្អ ិនអាហារ

តាម្ក្បបេទបតនលបង្កា រនីមួ្យៗ។

15 油 あぶら បក្បង ជាបក្បងតែល្បក្បើក្ន ុងការចាំអិនអាហារ។ フライヤーに入
はい

っている油
あぶら

を温
あたた

めます。

ក្បតៅ បក្បងតែល្មានក្ន ុងខ្ទោះបាំពង។

16 冷水 れいすい ទឹក្ក្តជាក់្
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មេម ៀនទី ២២ ដំម ើ កា ផលិត ២ ចេអិនអាហា  ១
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17 蒸気 じょうき ចាំហាយ

18 すすぎます すすぎます លាងជក្ម្ោះ

19 流水 りゅうすい ល្ាំហូរទឹក្

20 捌きます さばきます បធវ ើ

21 検品（します） けんぴん（します） (បធវ ើការ)អធិការកិ្ចច
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